仰德高中110年度第二學期三年級餐飲管理科教學計畫

	一、教學目標
	培養同學具有餐飲課程之烘焙實作能力

	二、評量方式
	筆試、實際操作

	三、成績計算
	平時成績與態度40﹪、期中考30﹪、期末考30﹪

	四、對學生的期望
	同學具有烘焙點心操作之實務能力與培養、學習工作正確態度

	五、教學進度

	每週

節數
	每周二
2-4節
	編定
教師
	石英懿
自編教材
	書名
	自編教材
	科班
	餐飲三仁

	
	
	
	
	出版社
	
	
	

	週次
	日期起訖
	教 學 內 容
	作  業
	   備   註

	一
	2/15(二)
	核桃奶香麵包、蔓越莓馬芬蛋糕
	
	2/11開學

	二
	2/22(二)
	青蔥肉鬆麵包、辣椒餅乾
	
	 

	三
	3/1(二)
	鮮奶蔓越莓哈斯、綜合水果餅乾
	
	

	四
	3/8(二)
	巧克力貝果、巴斯克乳酪蛋糕
	
	3/15高三模擬考

	五
	3/22(二)
	肉鬆蔥捲、番茄洋蔥麵包
	
	3/17烘焙展參訪

	六
	3/29(二)
	香蕉核桃蛋糕、熱狗大亨堡
	
	

	七
	4/19(二)
	香草奶油蛋糕捲、菠蘿麵包
	
	4/12國中技藝競賽術科4/18補假乙日
4/26高三祈福

	八
	4/26(二)
	西點製作複習
	
	

	九
	5/3(二)
	西點製作複習
	
	


	十
	5/10(二)
	西點製作複習
	
	

	十一
	5/17(二)
	西點製作複習
	
	

	十二
	5/24(二)
	西點製作複習
	
	

	十三
	5/31(二)
	畢業典禮預演(6/1畢業)
	
	


※備註欄可填寫有關重大議題融入（所謂重大議題包含：生命教育、性別平等教育、法治教育、人權教育、環保教育、永續發展、多元文化、消費者保護教育、海洋教育等九項）及其他重要活動。 
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