 新竹縣仰德高級中學餐飲管理科111學年度第二學期
國賓餐旅技藝專班 進擊的廚神 授課時間表(週二班)
  授課班級:餐飲三孝      授課科目:太陽之手-烘焙王4(高級)
  授課日期:每週二 5-7節(13:10-16:00)
  授課業師:
	一、教學目標
	培養同學具有餐飲課程之烘焙實作能力

	二、評量方式
	筆試、實際操作

	三、成績計算
	平時成績與態度40﹪、期中考30﹪、期末考30﹪

	四、對學生的期望
	同學具有烘焙點心操作之實務能力與培養、學習工作正確態度

	五、教學進度

	每週
節數
	3節
	編定
教師
	廖利凱
	授課
教室
	烘焙(一)
	科班
	

	週次
	日期起訖
	教學內容
	授課業師
	   備   註

	一
	2/14(二)
	香蒜德腸法國
	廖利凱
	

	二
	2/21(二)
	洋蔥乳酪吐司
	廖利凱
	

	三
	3/7(二)
	青蔥肉脯麵包
	廖利凱
	

	四
	3/28(二)
	美濃擂茶麵包
	廖利凱
	3/14高三模擬考
3/21大學入班宣

	五
	4/11(二)
	馬芬蛋糕、北海道牛奶蛋糕
	廖利凱
	

	六
	4/18(二)
	焦糖蛋糕捲
	廖利凱
	


※備註欄可填寫有關重大議題融入（所謂重大議題包含：性別平等、人權、環境、海洋、品德、生命、法治、科技、資訊、能源、安全、防災、家庭教育、生涯規劃、多元文化、閱讀素養、戶外教育、國際教育、原住民族教育等。）
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