[bookmark: _GoBack]仰德高中113年度第二學期二年級  餐飲 科教學計畫
	一、教學目標
	培養同學具有正確的服務觀及實作能力

	二、評量方式
	筆試、實際操作

	三、成績計算
	平時成績與態度40﹪、期中考30﹪、期末考30﹪

	四、對學生的期望
	同學具有專業操作之實務能力與培養、學習工作正確態度

	五、教學進度

	每週
節數
	3 節
	編定
教師
	宋俊杰師傅
	授課教室
	西餐(一)教室
	科班
	餐二孝

	週次
	日期起訖
	教 學 內 容
	作  業
	備   註

	一
	02/11~02/14
	開學打掃週
	
	02/11 開學

	二
	02/18(二)
	墨西哥燻雞肉餅/ 鷹嘴豆濃湯                                                                                                                                                                                                                                                                                       
	
	

	三
	02/25(二)
	美式炸雞/優格蔬菜棒
	
	籃球週、02/28 放假

	四
	03/04(二)
	日式漢堡排/清香翡翠飯
	
	國文月

	五
	03/11(二)
	紅酒燉牛肉/法式玉米湯
	
	03/13-14 高三模擬考

	六
	03/18(二)
	燻鮭魚義大利麵餃/酪梨沙拉
	
	03/21 卡拉OK決賽&社團成果發表

	七
	03/25(二)
	海鮮巧達湯/香煎蒜香奶油干貝虎蝦
	
	03/26-28 期中考

	八
	04/01(二)
	普羅旺斯烤雞/凱薩沙拉
	
	04/03-04 清明、兒童節放假

	九
	04/08(二)
	蒜香義大利麵/香煎紐約客
	
	04/12 親職日

	十
	04/15(二)
	松露蘑菇敦飯/鐵板雞
	
	04/14 親職日補假乙天
04/16-18 高三期末考

	十一
	04/22(二)
	紙包烤鮭魚/法式洋蔥湯
	
	04/25 高三祈福儀式&送舊活動

	十二
	04/29(二)
	香煎小羔羊/焗烤馬鈴薯
	
	04/28-05/09 高一二作業抽查

	十三
	05/06(二)
	蘑菇奶油燉雞/華爾道夫沙拉
	
	

	十四
	05/13(二)
	松露焦糖豬排/馬鈴薯泥
	
	

	十五
	05/20(二)
	泰式沙拉/椒麻雞
	
	

	十六
	05/27(二)
	尼斯香煎鱸魚/青醬燉飯
	
	05/30 端午節補假

	十七
	06/03(二)
	手工披撒/日式炸雞翅
	
	06/02 畢業典禮

	十八
	06/10(二)
	塔香蕃茄磨菇筆管麵/番茄燉牛膝
	
	

	十九
	06/17(二)
	期末考週
	
	06/17-19 高一二期末考

	二十
	06/24(二)
	火腿起士三明治/南瓜濃湯
	
	

	二一
	06/29(二)
	香煎菲力/海鮮優格翠沙拉
	
	06/30休業式


※備註欄可填寫有關重大議題融入（所謂重大議題包含：性別平等、人權、環境、海洋、品德、生命、法治、科技、資訊、能源、安全、防災、家庭教育、生涯規劃、多元文化、閱讀素養、戶外教育、國際教育、原住民族教育等）及其他重要活動。 
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