仰德高中110學年度第二學期三年級餐飲科教學計畫
	一、教學目標
	1學會專題製作目內容2學會如何找相關資料

	二、評量方式
	作業評定、學習態度、出席率。

	三、成績計算
	出席(10%)、課堂參與(10%)、作業(10%)、小考(10%)、期中考(30%)、期末考(30%)

	四、對學生的期望
	學校應經常與相關職業職場保持聯繫，以瞭解業界之現況，並輔導學生做就業轉銜之準備，培養學生做中學的道理。

	五、教學進度

	每週
節數
	2節
	編定
教師
	黃俊理
	書名
	專題製作
	科班
	餐飲三仁

	
	
	
	
	出版社
	啟英
	
	

	週次
	日期起訖
	教 學 內 容
	作  業
	備   註

	一
	02/11
	開學日
	
	

	二
	02/14~02/18
	課程介紹與規則講解

	
	

	三
	02/21~02/25
	專題製作及專題報告1
	
	

	四
	03/01~03/04
	專題製作及專題報告2
	
	

	五
	03/07~03/11
	專題製作架構及專題報告3
	
	

	六
	03/14~03/18
	專題製作書面及專題報告4
	
	

	七
	03/21~03/25
	專題製作及專題報告5
	
	

	八
	03/28~04/01
	專題製作流程檢討
	
	

	九
	04/06~04/08
	期中考
	
	

	十
	04/11~04/16
	專題製作實務篇及專題報告6
	
	重大議題融入：性別平等教育

	十一
	04/19~04/22
	專題製作餐飲篇及專題報告7
	
	重大議題融入：生命教育

	十二
	04/25~04/29
	期末考
	
	

	十三
	05/02~05/06
	專題製作及專題報告8
	
	

	十四
	05/09~05/13
	專題製作專題報告9
	
	

	十五
	05/16~5/20
	專題製作討論及專題報告10
	
	

	十六
	05/23~05/28
	專題製作討論與分享
	
	

	十七
	05/30~06/2
	畢業典禮
	
	


[bookmark: _GoBack]※備註欄可填寫有關重大議題融入（所謂重大議題包含：生命教育、性別平等教育、法治教育、人權教育、環保教育、永續發展、多元文化、消費者保護教育、海洋教育等九項）及其他重要活動。 
